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□ 기술개요 

  ◯ 포화지방 함량이 낮고, 산패가 지연된 올레오젤 식용유지 및 이를 이용한 유

탕면의 제조방법

  ◯ 유탕용 유지로 충분히 적용가능한 물성을 가지면서 포화지방 함량이 낮지만 

산패가 지연된 유탕식품을 제조할 수 있음

□ 기술적인 차별성

  ◯ 포화지방의 섭취는 심혈관계질환 및 뇌혈관계질환의 위험성을 높일 수 있어, 

불포화지방을 다량 함유한 식물성 유지가 대안이 될 수 있지만, 산화 안정성

이 매우 낮아 산패가 리 진행되므로, 유탕면과 같이 저장기간이 필요한 식

품에는 적용되기 어려운 한계가 존재함

  ◯ 본 발명은 식물성 유지에 식물성 천연 왁스를 첨가하여 제조된 튀김용 올레오

젤을 제공하는 기술로, 포화지방이 낮으면서 산패가 지연된 유탕용 유지기술임

  ◯ 본 기술로 제조된 유탕면의 경우, 대조구인 대두유나 팜유에 비해 면의 강도가 

높고, 흡유량이 낮으며, 산패도가 낮아 유탕용 유지로의 적용가능성을 확인함

<그림> 대조구보다 높은 경도와 낮은 흡유량 및 산패도 확인
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□ 기술적 효과

  ◯ 천연 식품소재인 식물성 천연 왁스를 식물성 유지에 첨가한 고체상태의 올레

오젤은 실험을 통해 유탕용 유지로 충분히 적용가능한 물성을 가지고 있으

며, 대표적인 유탕용 유지인 팜유, 대두유와 비교했을 시, 포화지방 함량이 

낮으면서 산패가 지연된 튀김, 유탕면 등의 유탕식품 제조가 가능함

□ 경제적 효과

  ◯ 세계 보건 기구는 각종 성인병 유발위험성으로 인해 건강한 성인 기준 1일 

포화지방 섭취를 전체 칼로리의 10% 이하로 권고하고 있으며, 본 발명과 같

은 포화지방 함량이 낮은 유지의 사용을 권장하고 있으므로 현재 시판 중인 

유탕용 유지의 대체재로서 일반 가정은 물론 요식업 등 식품산업 전반에서 

이익창출이 가능한 기술임

□ 적용분야

  ◯ 유탕면 제조

□ 특허현황
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