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□ 기술개요 

  ◯ 냉· 해동 시 미생물의 사멸을 억제할 수 있는 투라노즈 함유 동결보존제

  ◯ 종래 냉· 해동 안정제보다 적은 양으로 동일한 안정효과를 줄 수 있으며, 보

조 첨가제와의 혼합 사용에 의해 상승효과를 도모할 수 있음

□ 기술내용

  ◯ 동결 및 해동 시 발생하는 미생물의 사멸을 방지하기 위해 동해 방지제로 트

레할로즈와 같은 이당류가 이용되고 있으나, 그 외 동결보존제로 활용되는 

당류가 전무하여 다양한 사용자들의 소재 선택 욕구를 충족시키기 위해 동결

보존제의 스펙트럼을 넓히는 것이 필요함

  ◯ 본 기술은 당류 유래의 새로운 소재를 동결보존제로 개발하고자, 자연적으로 

벌에서 생기는 환원성 이당류인 투라노즈를 유효성분으로 함유하는 미생물 

동결보존제를 개발함

  ◯ 실험 시료에 투라노즈의 첨가량이 증가할수록 생균의 생존율도 비례적으로 

증가함을 확인하였고, 대표적인 동결보존제인 트레할로즈와 비교 시, 약 2배 

가량 높은 생존율을 나타냄

       

<그림> 투라노즈의 농도별 효모 표면 사진(첨가량이 증가할수록 균체 복원력 증가)
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□ 기술적 효과

  ◯ 본 발명은 기존의 냉· 해동 안정제로 활용되는 트레할로즈보다 적은 양으로

도 동일한 안정효과를 줄 수 있으며, 스킴밀크와 같은 보조 첨가제와의 혼합 

사용에 의해 상승효과를 도모할 수 있음

□ 경제적 효과

  ◯ 미생물의 동결보존을 위해 설탕, 유당, 포도당, 만니톨, 소르비톨, 덱스트란, 

폴리글리콜 등 다양한 동결보존제가 사용되고 있으며, 미생물을 넘어 세포, 

줄기세포, 조류 등 다목적 동결보존제가 활발하게 개발되고 있어 동결보존 

시장규모는 지속적으로 확장되는 추세임 

  ◯ 종래 동결보존제를 연구개발 시판하고 있는 동결보존제 제조기업은 본 기술

을 통해 신규 동결보존제로 제품다변화 및 사업확장이 가능함
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